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USTALIK KALFALIK SINAVLARI 
AŞÇILIK DALI USTALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama Sorusu:  2 kişilik akşam yemeği menüsü (çorba, ana yemek, pilav-makarna, salata, tatlı) hazırlayınız. 

Hazırlanacak Ürünler;                 

1)Tarhana Çorbası 

2)Orman Kebabı 

3)Pilav  

4)Adayın Seçeceği bir Salata çeşidi                    

5)Kazandibi Tatlısı 

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

 

FIRINCILIK DALI USTALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama Sorusu: Fırıncılık ürünlerinden bir teşhir büfesi hazırlayınız. 

Tırnak pide, içli pide ve mayalı hamurdan 3 ürün hazırlama.  

Hazırlanacak Ürünler; 
1)Tırnak Pide 

2) Kuşbaşılı Pide                         

3) Adayın Seçeceği Mayalı hamurdan bir ürün   

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

 İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

 

KANTİN İŞLETMECİLİĞİ DALI USTALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama Sorusu: Sınav komisyonunun belirlediği menüyü reçetesine uygun olarak   (sandviç-tost-hamburger, 

salata, makarna soslu, sütlü tatlı, soğuk içecek) hazırlama. 

Hazırlanacak Ürünler; 

Adayın Seçeceği Sandviç-Tost-Hamburger ürünlerinden biri 

Adayın Seçeceği bir Salata çeşidi                        

Adayın Seçeceği bir Soslu Makarna çeşidi                    

Kazandibi                               

Adayın Seçeceği bir Soğuk İçecek         

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİ

KASAPLIK DALI USTALIK BECERİ SINAVI  

 

 Uygulama Sorusu:  Kesimlik hayvanların kısımlarını açıklama. Kuzu butunu parçalayarak zırh ile köftelik 

hazırlama. Tüm tavuğu parçalayarak satışa hazır hale getirme. 

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır. 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…)Hazırlık için geretli 

tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.



USTALIK KALFALIK SINAVLARI 
PASTA VE TATLI YAPIMI DALI USTALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama Sorusu:  İçli hazırlanacak mayalı ürün(poğaça, açma vs.), tatlı ve tuzlu kurabiye çeşitleri, bir yaş 

pasta hazırlanacaktır. 

Hazırlanacak Ürünler; 

Adayın Seçeceği İçli hazırlanacak mayalı ürün(poğaça, açma vs.) 

Adayın Seçeceği bir Tatlı Kurabiye çeşidi  

Adayın Seçeceği bir Tuzlu kurabiye çeşidi                                           

Dolgu malzemesi ve iç malzemesi aday tarafından seçilecek bir Yaş Pasta    

Mayalı ürün için hazırlamanız gereken mayalı hamurunuzu ve pandipanyanızı önceden 

hazırlayınız. 
ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

SERVİS DALI USTALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama  Sorusu:  Modern menü sıralamasına göre hazırlanmış  akşam yemeği menüsünün servis öncesi, 

servisi ve servis sonrası işlemlerini de dikkate alarak yapınız. 

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone,İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

 

AŞÇILIK DALI KALFALIK BECERİ SINAVI 

Uygulama Sorusu: Komisyon tarafından belirlenen tavuk sote, sebze garnitürü ve tamamlayıcı yemekten 

oluşan menü tabağını hazırlama. 

Hazırlanacak Ürünler; 

Tavuk sote 

Adayın Seçeceği Bir çeşit Sebze Garnitür “Örnek Çeşitler; Pilaki, Çoban Salata, Patates Püresi, Piyaz, Rus 

Salatası, Sebze haşlama ya da kızartmaları vb. “ 

Pilav 

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

FIRINCILIK DALI KALFALIK BECERİ SINAVI 

Uygulama Sorusu:  Bir çeşit Ekmek , Bir çeşit simit ve Tırnak Pide hazırlama 

Hazırlanacak Ürünler; 

Adayın Seçeceği Bir çeşit Ekmek  

Adayın Seçeceği Kuşbaşılı pide   

Adayın Seçeceği Tırnak Pide   

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.



USTALIK KALFALIK SINAVLARI 

KANTİN İŞLETMECİLİĞİ DALI KALFALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama Sorusu : Komisyon tarafından belirlenecek menüyü (yumurta ürünü, tost çeşidi, sandviç çeşidi, 

sıcak içecek) reçetesine uygun olarak hazırlama. 

Hazırlanacak Ürünler; 
Adayın Seçeceği bir Çeşit Omlet        

Adayın Seçeceği bir Tost Çeşidi           

Adayın Seçeceği bir Sandviç Çeşidi     

Adayın Seçeceği bir Sıcak İçecek    

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

KASAPLIK DALI KALFALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama Sorusu:  Kuzu kolu parçalayarak satışa hazır hale getirme. Tüm tavuğu parçalayarak satışa hazır 

hale getirme. 

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…)Hazırlık için 

geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

 

PASTA VE TATLI YAPIMI DALI KALFALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama Sorusu:  Kek veya cup kek türlerinden bir tanesi, içli hazırlanacak mayalı ürünlerini hazırlama. 

(POĞAÇA, AÇMA VS.) Kazandibi veya Şekerpare tatlısı hazırlayacaktır. 

Hazırlanacak Ürünler; 

Adayın Seçeceği Kek veya cup kek türlerinden bir tanesi  

Adayın Seçeceği içli hazırlanacak mayalı ürün   

Adayın Seçeceği Kazandibi veya Şekerpare 

Mayalı ürün için hazırlamanız gereken mayalı hamurunuzu önceden 

hazırlayınız. 
ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

 

SERVİS DALI KALFALIK BECERİ SINAVI 

 

Uygulama Sorusu: Komisyonun belirleyeceği menülerden birini seçerek, seçilen menüye uygun kuver açınız. 

ADAYIN GETİRMESİ GEREKEN MALZEMELER. 

KİŞİSEL KORUYUCU DONANIMLAR (Aday tarafından karşılanacaktır.) 

İş elbisesi(Aşçı ceketi), Pantolon, Önlük, Kep/Bone, İş Ayakkabısı/Terlik 

Servis için gerekli peçete kaşık-çatal, servis tabağı vs. 

Temizlik için gerekli araç ve gereçler. (Bez, Sünger, Yeteri kadar bulaşık deterjanı…) 

Hazırlık için geretli tüm ekipman ( tencere, tava, çıpma teli, kepçe vs.) 

ADAY İHTİYAÇ DUYABİLECEĞİ BÜTÜN ARAÇ VE GEREÇLERİ KENDİSİ TEMİN EDECEKTİR.

 


